
MATRICULADOS: 0 TRANSLADOS: 0 APLAZADOS: 0

CÓDIGO 936161 VERSIÓN 1 DURACIÓN TOTAL 20 MESES MUNICIPIO FORTUL FICHA 3409846 INDUCCION: 0 REINGRESOS:

0 CERTIFICADOS: 0

ETAPA LECTIVA 12 JORNADA TARDE INICIACIÓN
FORMACIÓN: 0 CANCELADOS: 0 L M M J V L M M J V L M M J V L M M J V L M

NOMBRE PROYECTO
CONDICIONADO: 0 RETIROS VOLUNTARIOS:0 16 17 18 20 21 22 23 24 27 28 29 30 31 3 4 5 6 7 10 11 12 13 14 17 18 19 20 21 24 25

CODIGO COMP
Program. 

Diseño
HORAS REALES Días por RAP FASES SECUENCIA Por ejec. Inicia Termina L M M J V

INDUCCION..PROMOVE

R LA INTERACCION 

IDONEA CONSIGO 

MISMO, CON LOS 

DEMAS Y CON LA 

NATURALEZA EN LOS 

CONTEXTOS LABORAL 

Y SOCIAL

2402001500 48 33,6 6,72 1 11/02/2026 4/03/2026

Miercoles   de 13h  a 

18h- sabado de 08 h a 

13 h

5 INDUCCION

ALMACENAR 

PRODUCTOS 

ALIMENTICIOS SEGÚN 

NATURALEZA DEL 

PRODUCTO Y 

TÉCNICAS

DE ALMACENAMIENTO 

140 horas

290801010 140 98 20 2 7/03/2026 13/05/2026

Miercoles   de 13h  a 

18h- sabado de 08 h a 

13 h

BAIRON SAMUEL BARRAGAN 5

152487  Alistar los 

equipos y materiales 

necesarios para la 

verificación de las 

condiciones de las 

materias primas 

insumos y productos 

terminados según 

manuales de operación 

y normatividad 

vigente.

20 4 2 7/03/2026 18/03/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 07 A 12

5

152485 almacenar 

materias primas, 

insumos y productos 

terminados con 

responsabilidad 

ambiental, según 

normas vigentes.

20 4 2 21/03/2026 1/04/2025
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 07 A 12
5

152486   Manejar los 

productos 

deteriorados, 

alterados o resultantes 

de las operaciones de 

almacenamiento, 

según políticas de la 

organización

20 4 4 4/04/2026 15/04/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 07 A 12

5

Monitorear los 

productos 

almacenados, de 

acuerdo con la 

normatividad y politica 

de la Empresa

20 4 5 18/04/2026 29/04/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 07 A 12

5

Consignar las 

novedades y registros 

en forma manual y 

sistematizada según 

manuales de operación

18 4 2/05/2026 13/05/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 07 A 12
BAIRON SAMUEL BARRAGAN 5

APLICAR PROCESOS DE 

HIGIENIZACIÓN PARA 

EL PROCESAMIENTO 

DE ALIMENTOS SEGÚN

PROGRAMA 

ESTABLECIDO Y 

NORMATIVIDAD 

VIGENTE 

290801024 140 98 20 3 16/05/2026 5/08/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 13 A 18
5

Tipo de 

Documento

Número de 

Documento

Nombre Apellidos Celular Correo 

Electrónico

Estado

Ficha E. Produc Empresa Novedad
Fecha 

Novedad

Fecha 

Registro Sofia

152372 Alistar 

elementos e insumos 

requeridos para los 

procesos de 

higienización, según 

programas de limpieza 

y desinfección y 

normatividad vigente.

20 4 2 16/05/2026 27/05/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 13 A 18

5

152374 Aplicar 

protocolos de higiene 

personal, de acuerdo 

con normatividad 

vigente y políticas de 

la empresa

20 4 3 30/05/2026 10/06/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 13 A 18
5

152376 - Realizar la 

higienización de 

equipos, utensilios e 

instalaciones para el 

procesamiento de 

alimentos, según 

programa de limpieza 

y desinfección y 

normatividad

20 4 4 13/06/2026 8/07/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 13 A 18
5

152373 - Disponer 

residuos sólidos y 

líquidos resultantes de 

los procesos, de 

acuerdo con los 

parámetros de 

bioseguridad y 

normatividad vigente.

20 4 5 11/07/2026 22/07/2026
MIERCOLES 13 A 18  

SABADO 13 A 18

5

152371 - Realizar el 

seguimiento a los 

programas de control 

de plagas y roedores 

de acuerdo con la 

normatividad.

18 4 6 25/07/2026 5/08/2026
MIERCOLES  13 A 18  

SABADO 13 A 18
5

APLICAR 

PROCESOS 

TERMICOS SEGÚN 

PROCEDIMIENTO Y 

NORMAS VIGENTES

290801029 300 210 53 1 8/08/2026 21/11/2026
MIERCOLES 13 A 18 

SABADO DE 07 A  12
BAIRON SAMUEL BARRAGAN 5

Controlar el 

comportamiento de las 

variables asociadas a 

los procesos de 

tratamiento termico 

según procedimientos  

establecidos por la 

Empresa y 

normatividad vigente

14 2 8/08/2026                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         
MIERCOLES 13 A 18 

SABADO DE 07 A  12
BAIRON SAMUEL BARRAGAN

5

Conservar  los 

alimentos aplicando 

tratamientos termicos 

según parametros 

tecnicos y de calidad 

establecidos

52 13 3 26/09/2026 14/11/2026
MIERCOLES 13 A 18 

SABADO DE 07 A  12
BAIRON SAMUEL BARRAGAN 5

Revisar las condiciones 

tecnicas e higienicas de 

equipos , utensilios e 

instalaciones para el 

desarrollo de procesos 

termicos de acuerdo 

con los procedimientos 

establecidos por la 

Empresa y la 

normatividad vigente

291101053 - 3 53 13 4 19/11/2026 21/11/2026
MIERCOLES 13 A 18 

SABADO DE 07 A  12
BAIRON SAMUEL BARRAGAN 5

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

Estado: EN EJECUCION

COMPETENCIA
Intensidad horaria Fecha

Horario Instructores Horas diarias Horas planta Horas contr.
RAP 

EVALUADO

NOMBRE GUIA 

DE 

APRENDIZAJE 

POR 

Reporte de Aprendices

APLICAR PROCESOS DE INDUSTRIALIZACION Y MERCADEO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS PARA EL CONSUMO HUMANO EN LA INSTITUCION 

EDUCATIVA ALEJANDRO HUMBOLDT EN EL MUNICIPIO DE FORTUL ARAUCA.
FINALIZACION 25/11/2027

Ficha de Caracterización:

TECNICO EN AGROINDUSTRIA ALIMENTARIA DÍAS HÁBILES 2020

AÑO Y TRIMESTRE 2026-1 VOLVER

ENERO  (5 DÍAS) FEBRERO (20 DÍAS)

6 ETAPA PRODUCTIVA 2/02/2026

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN

BAIRON SAMUEL BARRAGAN
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26 27 28 2 3 4 5 6 9 10 11 12 13 16 17 18 19 20 24 26 26 27 30 31 1 2 3 6 7 8 13 14 15 16 17 20 21 22 23 24 27 28 29 30 4 5 6 7 8 11 12 13 14 15 18 19 20 21 22 26 27 28 29 1 2 3 4 5 8 9 10 11

DÍAS HÁBILES 2020

FEBRERO (20 DÍAS) MARZO  (21 DÍAS) ABRIL (20 DÍAS) MAYO (19 DÍAS) JUNIO (18 DÍAS)



V M M J V M M J V L M M J V M M J V L M M J V L M M J L M M J V M M J V L M M J V L M M J V L M M J V L M M J V L M M J V L M M J V L M M J V M

12 16 17 18 19 23 24 25 26 13 14 15 16 17 21 22 23 24 27 28 29 30 31 3 4 5 6 10 11 12 13 14 18 19 20 21 24 25 26 27 28 31 1 2 3 4 7 8 9 10 11 14 15 16 17 18 21 22 23 24 25 28 29 30 1 2 5 6 7 8 9 13

OCTUBRE (21 DÍAS)

DÍAS HÁBILES 2020

SEPTIEMBRE (22 DÍAS)JUNIO (18 DÍAS) JULIO  (14 DÍAS) AGOSTO (19 DÍAS)



M J V L M M J V L M M J V M M J V L M M J V M M J V L M M J V L M M J V L M J V

14 15 16 19 20 21 22 23 26 25 28 29 30 3 4 5 6 9 10 11 12 13 17 18 19 20 23 24 25 26 27 30 1 2 3 4 7 9 10 11

OCTUBRE (21 DÍAS)

DÍAS HÁBILES 2020

NOVIEMBRE (19 DÍAS) DICIEMBRE (8) DÍAS)


